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JOURNÉE D’ÉTUDE
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Pour vos réunions, formations et séminaires,
nos formules Journée d’étude réunissent
dans un même package la mise à disposition
d’une salle, les pauses-café et le déjeuner.

JOURNÉE COMPLÈTE - 55 000 FCFA
Mise à disposition de la salle pour la
journée
Deux pauses-café
Déjeuner au restaurant La Table

DEMI-JOURNÉE - 45 000 FCFA
Mise à disposition de la salle pour la
demi-journée
Une pause-café
Déjeuner au restaurant La Table

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O

Nos salles Acacia sont équipés de : 

Wi-Fi haut débit
Solutions de visioconférence pour
réunions hybrides
Équipements audiovisuels, sonorisation
et éclairage
Bloc-notes, stylos, paperboard,
bouteilles d'eau minérale

Les tarifs sont indiqués en TTC par personne



JOURNÉE D’ÉTUDE

VOTRE MENU
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Les entrées

GAMBAS GRILLÉES
Avocat, agrumes, huile de piment doux

Ou
SALADE DE TOMATES MULTICOLORES

Anchois, basilic, oignons verts, vinaigrette
balsamique et Xérès

Ou
BURRATA

Tomates confites, pesto de basilic, roquette,
huile d’olive

Les plats

POISSON ENTIER
Grillé, sauce vierge, légumes, pommes de terre

Ou
SUPRÊME DE VOLAILLE

Sauce moutarde à l’ancienne, pommes
boulangères

Ou
TAJINE DE SOURIS D’AGNEAU AUX LÉGUMES
Version contemporaine, semoule aux herbes

Ou
POULET FAÇON YASSA

Oignons confits, citron, riz parfumé
Ou

THIEBOUDIENNE
Riz rouge, poisson, tomates et légumes

Les desserts

TARTE AU CITRON VERT
Meringue légère

Ou
ASSIETTE DE FRUITS EXOTIQUES

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



MENU CAYOR - 35 000 FCFA 
MENU SINE - 42 000 FCFA 
MENU DJOLOF - 52 000 FCFA 

FORFAITS BOISSONS
En supplément 

SOFT - 5 000 FCFA 
Eaux minérales, softs, jus locaux, cafés &
infusions

VIN & BIÈRE - 10 000 FCFA 
Eaux minérales, softs, jus locaux, cafés &
infusions, bières locales & vins

APÉRITIF - 15 000 FCFA  
Eaux minérales, softs, jus locaux, cafés &
infusions, bières locale, vins, spiritueux

DÉJEUNER &
DÎNER GROUPES
A partir de 10 personnes.
(Hors journée d’étude)
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Pour vos repas de groupe, déjeuners
d’affaires ou dîners, La Table propose trois
menus, composés d’une entrée, d’un plat et
d’un dessert.

Au sein de chaque menu, choisissez parmi
une sélection de plats inspirés de la carte
du restaurant, entre saveurs sénégalaises,
produits de la mer et grands classiques de
la Maison.

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O

Les tarifs sont indiqués en TTC par personne



MENU CAYOR

35 000 FCFA par personne
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BURRATA
 Tomates confites, pesto de basilic, 

roquette, huile d'olive
ou

CEVICHE DE POISSON DU JOUR
 Vinaigrette ponzu

-

THIEBOUDIENNE
 Riz rouge, poisson, 
tomates et légumes

ou
POULET FAÇON YASSA

 Oignons confits, citron, riz parfumé
ou

TAJINE DE SOURIS D’AGNEAU 
AUX LÉGUMES

 Version contemporaine, 
semoule aux herbes

-

TIRAMISU MANGUE-COCO
ou

ASSIETTE DE FRUITS EXOTIQUES

*Sous réserve de disponibilité des produits.

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



MENU SINE

42 000 FCFA par personne

07 *Sous réserve de disponibilité des produits.

GAMBAS GRILLÉES
 Avocat, agrumes, huile de piment

doux
ou

SALADE DE TOMATES
MULTICOLORES  

 Anchois, basilic, oignons vert, 
vinaigrette balsamique et Xérès

-

SUPRÊME DE VOLAILLE
Sauce moutarde à l’ancienne, 

pomme boulangère
ou

POISSON ENTIER GRILLÉ
 Sauce vierge, légumes, pommes de

terre
ou

LINGUINE DE LA MER
 Calamars, poulpe, 

tomate, ail, persil, huile d’olive

-

PAVLOVA EXOTIQUE
Passion, mangue, coco

ou
CHOCOLAT & CACAHUÈTE

Crémeux chocolat, caramel, 
glace cacahuète

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



MENU DJOLOF

52 000 FCFA par personne

08 *Sous réserve de disponibilité des produits.

CARPACCIO DE POULPE
 Poivron confit, coulis chimichurri, 

oignon et coriandre
ou

GAMBAS GRILLÉES
 Avocat, agrumes, huile de piment

doux

-

FILET DE BŒUF GRILLÉ
Purée de pommes de terre, légumes,

jus au poivre
ou

CAMERONE RÔTIE
 Risotto safrané, bisque parfumée

ou
POULPE GRILLÉ

Crème de maïs, légumes grillés, 
huile de piment, ail confit

-

TARTE CITRON VERT
ou

ANANAS RÔTI
Vanille, citron vert, sorbet coco

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



La Pause Détente du matin

Votre pause comprend : 

4 pièces sucrées
4 pièces salées
1 corbeille de fruits
Eaux plates et gazeuses
Jus de fruit 
Café, thé, chocolat chaud

La Pause Détente de l’après-midi

Votre pause comprend : 

4 pièces sucrées
5 pièces salées
1 corbeille de fruits
Eaux plates et gazeuses
Jus de fruit 
Sodas
Café, thé, chocolat chaud

*La composition de la pause café varie tous les
jours.

*Supplément pause détente permanente : 
5.000 FCFA /personne.

PAUSE DÉTENTE

10 000 FCFA par personne
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Profitez d’une pause pour vous restaurer lors
de vos séminaires et journée d’études.

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



SALÉ

Froid 
Club sandwich au thon
Bagel de dinde fumé 
Boule de chèvre, abricot confit et magret fumé
Wrap de poisson façon brandade 
Toast au saumon et cream cheese

Chaud 
Mini pizza
Mix pastel : accras, nems, kebbe 
Brochette de bœuf, sauce barbecue  
Brochette de volaille, sauce satay 
Brochette saucisse de volaille
Brochette de tomates-mozzarella
Brochette de kafta
Brochette de saucisse bœuf
Brochette de fromage-raisin
Mini quiche saumon-poireau
Samoussa de légumes épicés

SUCRÉ
Viennoiserie 
Madeleines : nature, pistache, chocolat, miel
Tuile aux amandes
Cookie au chocolat
Brownie au chocolat et noix
Tarte aux noix
Bouchée aux amandes
Muffin aux fruits rouges
Brochette de fruits

PAUSE DÉTENTE
Offre 

10 000 FCFA par personne

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



Votre formule à emporter comprend : 

1 bouteille d’eau minérale (50cl)
1 Soda
1 Fruit
1 wrap au poulet

 *Sous réserve de disponibilité des produits.

A EMPORTER

15 000 FCFA par personne
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Cette formule vous est proposée pour restaurer
vos équipes et personnel support.
(Chauffeurs, hôtesses, musiciens ou personnel d’appui....)

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



EASY

Soft : Coca Cola, Sprite, Fanta orange, Schweppes
tonic, Cocktail de jus de fruits
Jus : Orange, Ananas, Bissap, Bouye, Gingembre
Eaux minérales : plates et gazeuses

EASY PLUS

Soft : Coca Cola, Sprite, Fanta orange, Schweppes
tonic, Cocktail de jus de fruits
Jus : Orange, Ananas, Bissap, Bouye, Gingembre
Eaux minérales : plates, gazeuses et eau
parfumée
Bières locales : Gazelle, Flag
Vins : Blanc, rosé et rouge

EASY FIRST

Soft : Coca Cola, Sprite, Fanta orange, Schweppes
tonic, Cocktail de jus de fruits
Jus : Orange, Ananas, Bissap, Bouye, Gingembre
Eaux minérales : plates, gazeuses et eau
parfumée
Bières locales : Gazelle, Flag
Vins : Blanc, rosé et rouge
Cocktails : classiques alcoolisés et non alcoolisés
Alcools : Martini, Ricard, Campari, J&B, Jack
Daniel’s, Gin Gordon’s, Rhum Bacardi, Vodka
Absolut

7 000 FCFA par personne

12 000 FCFA par personne

25 000 FCFA par personne

• DRO
IT

 D
E BOUC

H

ON

OPEN BAR

*L’open bar dure 2 heures, chaque heure
supplémentaire est facturée 30% du tarif.

2 500 FCFA par bouteille de vin
5 000 FCFA par bouteille de champagne
5 000 FCFA par bouteille d’alcool12

V O S  É V È N E M E N T S  A U  T E R R O U - B I  D I A M N I A D I O



TERROU-BI DIAMNIADIO

(+221) 33 879 27 27

www.terroubi-diamniadio.com

reservation.dmo@terroubi.com
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